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SAFFRON

RESTAURANT
TRADITIONAL INDIAN CUISINE

Willkommen im Restaurant Saffran

Wir freuen uns, Ihnen heutz die vielfalt der nord-und zentralindischen
kdchen nacher bringen zu durfen.

Unsere speien bereiten wir frisch und mit hochwertigen, regionalen
Zutaten zu.

Definition Von Saffran - Der Tiefe Bereich Aromatisch Scharfes
Getrocknetes Stigmag Eines Purpurroten Gebluhten Krokus, Der
Verwendet Wird, Um Fods Und Fruher Als Ein Farbstoff Und In
Madicien Zu Farben Und Zu Wlrzen.

1. Ein Orange-Gelber Aroma-Lebensmittelfarbstoff Und Farbstoff,
Der Aus Den Getrockneten Stiegen Eines Krokus Hergestellt Wurde.

2. Ein Herbst BlUhender Krokus. Mit Rétlich-Violetter Blute, Heimisch In
Warmerer Region Von Eurasien. Eine Enorme Anzahl Von Blumen Wird
Bendtigt, Um Eine Kleine Menge Der GroBen Roten Stigmen,

Die Fur Das Gewdurz Verwendet Werden, Herzustellen




KHAANE SE PEHLE - VORSPEISEN
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v Dal Shorba cHF 6.00

Kraftige purierte Linsensuppe, mit Kokosmilch und
Curry-Blattern, garniert mit Reis.

¥ Tamater Pudina Ka Shorba cHF 6.00
Dinne Tomaten-Pfefferminzsuppe.
¢ Alu Chat cHF 5.50

Eine kalte indische Vorspeise mit Kartoffel.

¥ Masala papad cHF 4.00

Gebratener Linsen-Pfannkuchen, Gurcken, Zwiebel,
Tomaten und Chatmasala

¥ Avocado salat (schaf/spicy) cHF 5.50 ¥ Methi Chaman Kebab (egetarisch) cHF 7.00

Avocado salat mit tomaten, zwiebel und chili Kartoffel-Kase-Pastetchen, mit getrockneten
) B Bockshorn-Klee-Blattern und milden Gewurzen.
¢ Onion Bhaji (vegetarisch) cHF 7.50

Zwiebeln mit Kichererbsenmehl, paniert und frittiert. ¥ Cocktail Samosa (2 stiick) CHF 7.50

Fritierte Teigtaschen, gefullt mit Kartoffeln und grinen Erbsen,
serviert mit Pfefferminzsauce.

v Aap Ki Pasad Ki Chat cHF 6.50

Eine kalte indische Vorspeise mit Kartoffel.

v Papad (@ stiick) CHF 6.50

Gebratener Linsen-Pfannkuchen, serviert mit
verschiedenen Chutnies.

¥ Milla Julla @ stiick) cHF 7.50

Auswahl verschiedener Vorspeisen: 1 Samosa,
1 Methi Chamen Kebab, 1 Chili Popper.

¥ Hara Bhara Salad cHF 8.50

Grlner Salat

NICHT-VEGETARIER

v Murg Shorba cHF 7.00

Milde Pouletsuppe mit Kokosnuss, abgeschmeckt mit Koriander,
Ingwer und Zitrone.

¢ Murg Chat CHF 7.50
Gurcken, Zwiebel, Tomaten und Chatmasala

v Seekh Tak-A-Tak cHF 9.50
Lammfleischspiessli, gebraten, mit Zwiebeln und Pfefferminzsauce.

¥ Seekh Tava Chicken cHF 9.50

Pouletfleischspiessli, gebraten, mit Zwiebeln und Pfefferminzsauce.




TANDOORI KHAZANE SE
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v Jhinga Tandoori cHF 34.00

Riesencrevetten, mariniert in Joghurt, Knoblauch, Ingwer und
Gewdrzen, gebraten im Tandoor.

(vom Tonofen,
ohne Beilagen)

¥ Tandoori Fisch cHF 34.00

Seeteufelfilet, mariniert in Joghurt, Knoblauch, Ingwer und
Gewdrzen, gebraten im Tandoor.

¥ Tandoori Murg cHF 34.00

Mistkratzerli (mit Knochen), mariniert in Joghurt, Knoblauch,
Ingwer und verschiedenen Gewdlrzen, gebraten im Tandoor.

v Lal Tikka cHF 34.00

Zarte Pouletstiicke ohne Knochen, mariniert in Joghurt mit
verschiedenen Gewdurzen, gekocht im Tandoor.

v Methi Malai Tikka cHF 25.00

Pouletstlicke ohne Knochen, mariniert in Joghurt, getrockneten
Bockshornklee-Blattern, frischen Krautern.

v Boty kabab (Lamm Tikka) cHrF 32.00

Zarte Lammfleischstlicke, Uber Nacht mariniert in frischen Gewdrzen,
gebraten im Tandoor.

v Tandoori Milajula CHF 27.50

Eine Auswahl, enthaltend: murg tikka, methi malai tikka, lamb tikka,
die perfekte Kombination fur lhren «Tandoori-Gluscht».

¥ Subz Tak-A-Tak (vegetarisch) cHF 22.00

Frische Huttenkasestabchen, Kartoffel, Zwiebel, Pilze, Aubergine,
Tomate, Blumenkohl, mit Tandoori- Gewurzen, gegrillt im Tandoor.

v Paneer Tikka Shashlik (vegetarisch)y cHF 25.50

Hausgemachter Huttenkase-Wurfelsticke mariniert in
Tadoor-GewdUrzen, grilliert mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika
und Ananasstucke.

TANDOORI KHAZANE SE
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¥ Chicken Biryani cHF 25.00

Gedampfter Basmati Reis, angereichert mit Pouletstlicken, Zwiebeln,
Rosinen und CashewnUssen, verfeinert mit einer mild indischen
CurrygewUrzmischung.

¥ Lamb Biryani cHF 25.00

Gedampfter Basmati Reis mit Lammlfleischstiicken, mariniert in Joghurt
mit einer milden indischen Gewurzmischung.
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v Paneer Makhani cHF 22.50

Frische Huttenkasestlcke, gekocht in Tomatensauce mit
Kasoori Methi, Rahm und Butre.

v Mattar Paneer cHF 21.50

Huttenkase mit grinen Erbsen, Tomatensauce, gemischt mit
Kimmelsamen.

v Haryali Paneer cHF 21.50

Huttenkasewdrfel, gekocht in Spinatpurée, gemischt mit Knoblauch.

v Kadai Paneer cHF 21.50
Frische Huttenkasestlcke, gemischt mit Julienne von Peperoni,

Zwiebeln und Tomaten, mit einem Hauch von Tomatensauce, garniert

mit Julienne von Ingwer und Koriander.

¥ Shabnam Curry cHF 21.50

Gericht aus Pilzen und griinen Erbsen. Spezialitat des Hauses.

v \Vegetable Kolapuri cHF 21.50
Verschiedene frische Saisongemdise.
¥ Navrattan Kurma cHF 21.50

Kombination von neun Gemusen und Trockenfriichten, gekocht in
einer milden Safransauce.

v Aloo Gobnhi cHF 20.50

Blumenkohl, gekocht mit Kartoffel, gemischt mit Kimmelsamen.

v Bhindi Do Payaza cHF 21.50
Okra, gekocht mit Zwiebel- und Tomatenwdrfeln.
¥ Dal Fray Yellow cHF 18.00

Gelbe Linsen mit einer Mischung aus Kimmel und Knoblauch.

v Dal Maharani cHF 18.00

Gericht aus schwarzen Linsen, weissen Bohnen, Uber Nacht
gegart mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und Tomatensauce,
mit Rahm und Butter.

¥ Chana Masala cHF 19.00
Kichererbsen Curry-Gericht nach Bauerndorf-Art.
¥ Malbar Fisch Curry cHF 29.50

Exotisches Fisch-Curry-Gericht von der Goa Westkuste.

cHF 32.00

Jhinga Curry

Riesencrevetten, gekocht mit Kartoffelsticken in wirziger,
scharfer Sauce.

Kundan Murg CHF 26.50

Pouletfleischstlicke nach Punjabi-Art, mit Tomaten, Knoblauch,
frischem Ingwer, frischem Koriander und Gewurzen.

Murg Zafrani CHF 26.50

Pouletstlicke ohne Knochen, nach traditioneller Art des Kénigs von
Mughal, in Safransauce.

Murg Tika Masala CHF 26.50

In Europa bekannt als Chicken Tikka Masala. Pouletstticke, gebraten
im Tandoor, in Tomatensauce, mit Rahm und Butter. Spezialitat
des Hauses.

Chicken Vindaloo cHF 25.00

Zarte Pouletstiicke, gekocht mit Kartoffelstlicken in wirziger,
scharfer Sauce.

Murg lababdar cHF 29.00

Pouletstlicke, gekocht mit fein gehackten Zwiebeln, Tomaten, Ingwer,
Chili, abgeschmeckt mit einem Hauch Honig und Rahm.

Kadai Murg CHF 26.50

Zarte Pouletstlicke, gekocht mit Julienne aus Peperoni, Zwiebeln und
Tomaten, garniert mit Julienne aus Ingwer und gehacktem Koriander

Gosht Rogani cHF 28.00
Lammcurry-Spezialitat aus Nordindien.
Gosht Haryali CHF 27.50

Zarte Lammfleischstiicke, gekocht in Spinatpurée und Gewdrze.

Gosht Shahi Korma cHF 27.50

Lammfleisch nach traditioneller indischer Art des Kénigs, in Safransauce

Gosht Vindaloo CHF 27.50

Lammfleischstlicke, gekocht mit Kartoffeln in schmackhafter, wurziger
Sauce. Eine Spezialitat aus Bengalen.
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¥ Subz Pulao
Reis mit GemUse und Kimmelsamen.

¥ Jeera Pulao
Reis mit Kimmelsamen.

¥ |accha Parantha
Gebuttertes Vollkorn-Fladenbrot.

¥ Naan (mit oder ohne Butter)
Gebuttertes Fladenbrot.

¥ Lahsuni Naan
Fladenbrot mit Knoblauchgeschmack.

¥ Bharwan Naan
Fladenbrot, gefullt mit Kartoffel und Huttenkase.

¥ Kasmiri Naan

cHF 7.00

cHF 5.00

cHF 5.00

cHF 5.00

cHF 5.00

cHF 5.00

cHF 7.00

Fladenbrot mit gerésteten Cashewntssen und Trockenfriichte

(leicht susslich).
v Tandoori Roti
Ruchmehl-Fladenbrot nature.
¥ Aap Ki Pasand Ka Raita
Gewdrztes Joghurt, verschiedene Gemuse
¥ Pineapple Raita
Joghurt natur,pieapple.

¥ Danhi

Joghurt natur.

—— YDeyscit

cHF 4.00

cHF 5.00

cHF 5.00

cHF 3.00

¢ Saffron Pastry cHF 9.00

Espresso-Glace-Kuchen mit schwarzer Schokolade
und Gruyere-Doppelr.

¢ Saffron Spezial cHF 6.00

Hausgemachte Creme.

¢ Cup Danmark cHF 6.00

mit Vanille Glace und Schokoladesauce.

Mango Kulfi

cHF 6.00

Hausgemachtes indisches Glace mit frischer Mango,

Safran und Pistazien.

Gulab Jammen

cHF 6.00

Kase in Mehltasche fritiert, mit Zuckersirup und

Rosenwasser Hausgemachter.

______________________________________________________________________________________________________________________________

i ¥ Sweet cHF 5.00
E Joghurtdrink mit sissem

Geschmack Geschmack

¥ Salted cHF 5.00

Joghurtdrink mit salzigem

¥ Mango cHF 5.00

Joghurtdrink mit
Mangogeschmack

v Rose cHF 5.00

Joghurtdrink mit
Rosengeschmack
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